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Wir bilden aus!
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Im Zentrum der Arbeit von Restaurantfachleuten steht 
die Betreuung und Bedienung von Gästen, im Restaurant, 
am Buffet oder in der Bar. Dazu gehört die Begrüßung 
der Gäste genau so, wie die Beratung bei der Auswahl von 
Speisen und Getränken und die Erstellung der Rechnung. Die 
Planung und Ausrichtung von Veranstaltungen und Feiern 
ist ebenso ein Schwerpunkt, wie das Erkennen und Einbauen 
gastronomischer Trends und Entwicklungen.

WIR BIETEN

· Ein junges, motiviertes, 
immer ansprechbares Team

· Urlaubs- und 
Weihnachtsgeld nach 1 Jahr 
im Betrieb

· Feiertagsausgleich durch 
zusätzliche Guttage

· Kein Kostgeld

· Weihnachten frei für alle

· Überstundenausgleich 
durch Freizeit

WIR ERWARTEN

· Schnelle Auffassungsgabe

· Hauptschulabschluss, besser
 mittlere Reife oder Abitur

· Gute Team- und 
Kommunikationsfähigkeit

· Fremdsprachenkenntnisse

· Organisations- und 
Verkaufstalent

· Gute Umgangsformen, ge-
 pflegtes Erscheinungsbild
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Werde Teil der Clemens-August Familie!

· s Kategorie

· 86 Gästezimmer
 in 3 Kategorien

· Restaurant und
 Veranstaltungsräume
 für bis zu 300 Personen

· Modernste Tagungsräume 
für jede Teilnehmerzahl

· Hochzeiten, Feiern aller 
Art, Catering & Events 
außer Haus

UNSER HAUS




