
KÖ C H I N  /  KO C H

Wir bilden aus!

FOLLOW US:

W
W

W
.H

O
T

EL
-

C
LE

M
EN

S-
A

U
G

U
ST

.D
E



Kochen ist wichtig für Gesundheit, Genuss und auch 
Nachhaltigkeit durch klugen Umgang mit Resourcen. 
Lerne in einer fundierten Ausbildung die fachgerechte 
Verarbeitung von Lebensmitteln, nutze professionelle 
Küchentechnik, berate Gäste, präsentiere Gerichte und 
arbeite nachhaltig, in dem z.B. regionale und saisonale 
Produkte verarbeitet werden. Arbeite kreativ im Team und 
erlerne einen abwechslungsreichen und zukunftssicheren 
Beruf, der überall auf der Welt ausgeübt werden kann.

Werde Teil der Clemens-August Familie!

KÖ C H I N  /  KO C H

WIR BIETEN

· Ein junges, motiviertes, 
immer ansprechbares Team

· Urlaubs- und 
Weihnachtsgeld nach 1 Jahr 
im Betrieb

· Feiertagsausgleich durch 
zusätzliche Guttage

· Kein Kostgeld

· Weihnachten frei für alle

· Überstundenausgleich 
durch Freizeit

WIR ERWARTEN

· mind. Hauptschul- 
abschluss

· Handwerkliches Geschick 
und Kreativität

· Gute körperliche
 Verfassung

· Team- und 
Kommunikationsfähigkeit

· Kalkulatorische
 Fähigkeiten

· Schnelle Auffassungsgabe

· s Kategorie

· 86 Gästezimmer
 in 3 Kategorien

· Restaurant und
 Veranstaltungsräume
 für bis zu 300 Personen

· Modernste Tagungsräume 
für jede Teilnehmerzahl

· Hochzeiten, Feiern aller 
Art, Catering & Events 
außer Haus

UNSER HAUS




